Jen

erfetm
kleiner gemischter Salatteller

4,90

Waldpilzcreme-Suppe
mit knusprigen Croutons, frischer Kresse
und Parmesanhobel

5,70

Biiffel - Mozzarella

mit Strauchtomaten und hausgemachtem Pesto
9,90

Carpaccio vom Rind
mit Rucola, Zitrus - Marinade und Parmesan

10,90

,Tacchino Tonnato”
von der Putenbrust mit Thunfisch - Kapernsauce

10,90

zu allen Vorspeisen reichen wir unser hausgemachtes Ofenbrot




Q/ﬂf%f/ Icm’daér Sulot dor Saison mit:

Fetakise | karamellisierten Walniissen
und getrockneten Sonnentomaten
15,70

gratinierter Ziegenkidse an warmen Feigen, Birnen & Preiselbeeren
15,70

zu allen Salaten reichen wir unser hausgemachtes Ofenbrot

‘AN
QO\' »Veggie-Pfanne”
% bunte Paprika, Mohren, Zucchini und Champignons
Q e mit Kartoffeln,
in der Pfanne knusprig angebraten

dazu Créme fraiche extra

14,50

Auberginenroulade in Tomatencreme
gefiillt mit Falafel & Feta
dazu Spitzle
und Salatteller

16,50

Veganes Schnitzel ,,Chicken Style”
mit Sambal-Hollandaise (vegan)
dazu Pommes Frites und Salatteller

19,90




Hausgemachter , Hildesheimer Griinkohl”
mit frischem Griinkohl aus der Genussgartnerei Hildesheim
dazu Salzkartoffeln | Lowen-Senf mild oder extra scharf

270 gEﬂ US
wahlweise mit: &
frischer Kohlwurst 6,70
gerducherter Kohlwurst 6,70 N
Kassler gerduchert 6,70

) N
oder ,satt”, soviel Sie mogen
inklusive eines Marillengeistes

21,70

»,Barbarie” Entenbraten auf Orangensauce
mit Apfelrotkohl
und Kartoffelknédel mit Butterbrosel

viertel-Ente: 17,90

halbe-Ente: 24,90

frischer Hirschbraten aus heimischen Wildern
auf feiner Steinpilzsauce
dazu Preiselbeersahnebirne
griine Bohnen im Speckmantel
und Kartoffel-Kroketten

27,00

Rumpsteak von der irischen Weide - Angus ca. 230g
mit Sauce , Café de Paris”,
dazu leckeres Grillgemiise, knusprige Bratkartoffeln
und ,Steakhaus-Brot”

31,00




~Schweineriicken” (ca. 300g) knusprig paniert

»Jager Art”

mit frischen Champignons

Onion Ranger”
mit frittierten Zwiebeln
und Sauce ,, Café de Paris”

Beilagen:
Bratkartoffeln

Pommes Frites
Kroketten

Schwdbische-Spétzle

Grillgemtise

Salatteller

17,00

17,00

17,00

4,95
3,95
3,95

3,95
5,60

4,90

(Als Hihnchen-Schnitzel 4,00 € Aufpreis)

»,Don Quijote”
iiberbacken mit Camembert
dazu Preiselbeeren

17,00

, Traumchen”

mit Sauce
Sambal-Hollandaise

17,00

,KS Prime”

tiberbacken mit Kase
und knusprigen Speck

extra Sambal-Hollandaise

17,00




7/03715‘&/:;

,Schla-Wiener”
Schnitzel mit Pommes Frites

7,70

,Rabauken-Platte”
Schnitzel
mit Spatzle und Tomatensauce

7,70

»Miss Kitty ,,
Gemiisestreifen (Rohkost) mit Sour Creme
und Pommes Frites

6,70

,Piratenteller”
Fischstibchen
mit Pommes Frites

7,70

,Knusper-Henne”
hausgemachte Chicken -Nuggets (4 St.)
mit Pommes Frites
7,70

,Rauber-Teller”
kleiner Teller

0

(ab 13 Jahre 5€ Aufpreis) \%M

Zu allen Kindergerichten reichen wir
Tomaten-Ketchup & Mayonnaise.




LS"u

,Kaiserschmarrn”
mit Puderzucker
dazu Apfel- & Pflaumenmus
7,90

Drei gebackene Apfelkiichle
mit Bratapfelchutney
dazu Bourbon-Vanille-Eis
7,90

Lava Cake
warmes Schokoladenkiichlein mit fliissigem Kern
dazu Bourbon-Vanille-Eis und Waldbeer-Ragout

7,50

Drei Nocken Salted Caramel Mousse
auf feiner Karamellsauce
Fudge | Popcorn
6,90

Beachten Sie bitte auch unsere spezielle Eis Karte,
sowie unser stindig wechselndes Kuchenangebot!

Sehr geehrte Gaste,
hier ein paar Informationen fiir Sie.
Wir bitten um Ihr Verstindnis.

Wir bieten auch Seniorenteller fiir 70% vom Preis an.
Die Auflistung der Allergene finden Sie in einer gesonderten Karte, bitte fragen
Sie hier unser Servicepersonal.

Unsere Speisen diirfen Sie auch gerne zum Mitnehmen bestellen.

Einige Gerichte haben lingere Zubereitungszeiten als andere.
Daher kann es vorkommen, dass Giste am Nachbartisch vor Thnen das Essen
serviert bekommen, obwohl IThre Bestellung vorher aufgenommen wurde.



	Lava Cake
	warmes Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern
	dazu Bourbon-Vanille-Eis und Waldbeer-Ragout

