Oster-Karte

A la carte

Spargelcremesuppe

mit Einlage und Sahnehaube

oder

»Niedersichsische Hochzeitssuppe”
je 5,70

»Vegetarische Gemiise-Kartoffelpfanne”
mit Zucchini, Paprika, Champignons, Mohren und Stangenspargel

dazu Créme fraiche & Tomatensugo

17,

,,Chicken and Soul”
gebratenes Hiahnchenbrustfilet trifft saftige Honigmelone

an Sambal-Hollandaise dazu Kroketten und Salat-Teller
27,50

frischer Nienburger Spargel (ca. 500gr) mit Salzkartoffeln
dazu Sauce Hollandaise & zerlassene Butter

wahlweise:
— frischer Schwarzwilder Katenschinken 29,-
- knuspriges Schweine-Schnitzel 32,

frischer Lammbraten auf , Sauce Provencial”

dazu Bohnenbiindchen im Speckmantel und Kroketten
28,

Zanderfilet ,auf der Tiger Haut knusprig gebraten”
auf Salbei-Nussbutter mit geschmolzenen Honigtomaten

dazu Basmati-Wildreis und Salatteller
31,00

Rumpsteak vom Irischen Weide - Angus ca. 230g mit Krduter-Butter
knusprigen Bartkartoffeln & Salat-Teller dazu ,Steakhaus-Brot”

34, 00
Schnitzel ,Jdger Art” Schnitzel ,Don Quijote”
mit frischen Champignons tiberbacken mit Camembert
in Sahnesauce dazu Preiselbeeren
,Crusty Bacon” , Traumchen”
mit knusprigem Speck mit Sauce
und mildem Ajvar Sambal-Hollandaise

Inklusive einer Beilage:
Pommes Frites, Kroketten, Salatteller, Bratkartoffeln, Grillgemiise



,Schla-Wiener”
Schnitzel mit Pommes Frites

8,50

,Piratenteller”
Fischstibchen

mit Pommes Frites
8,50

,Knusper-Henne”

hausgemachte Chicken -Nuggets (4 St.) mit Pommes Frites
8,50

Zu allen Kindergerichten reichen wir
Tomaten-Ketchup & Mayonnaise.

(Kindergerichte bis 12 Jahre)

Dessert

hausgemachtes Limoncello-Tiramisu
7,20

,Raffaello Creme”

Kokusnuss-Mousse mit Kekscrumbel und Erdbeermark
7,90

hausgemachte warme Belgische Waffel
Bourbon-Vanille-Eis in Krokantmantel an heiffen Himbeeren und Sahne

9,50
Kinder-Eis-Ufo mit Smarties & bhunten usel
Kugel Eis zur Wahl:
Vanille, Schoko, Nuss, Stracciatella oder Erdbeer
5,10

Wir wiunschen unseren Gasten eine frohe Osterzeit
und einen guten Appetit!



