
BUFFET2026
Advents

AM 29.11 | 06.12. |13.12.|20.12

VON 
12.00 BIS 15.00 UHR 

05121 6977931
info@meine-kupferschmiede.de
Steinberg 6 | 31139 Hildesheim

www.meine-kupferschmiede.de
um Tischreservierung wird erbeten!

Reservierungen unter 

mehr Informationen unter



Waldpilzcreme mit Croutons und Parmesan

Antipasti Misto
Honigmelonensalat mit Schwarzwälder-Rauchschinken

Vitello Tonato - Kalbfleisch mit Thunfischsauce 
Carpaccio - mariniertes Rinderfilet mit Parmesan

Variation von geräucherten und marinierten Fischen
Tomate mit Mozzarella und hausgemachten Pesto Verde

Europäische Käseplatte garniert mit exotischen Früchten
Mischbrötchen, Steinofen-Baguette, Rahmbutter

Knusprige Barbarie-Ente mit Orangensauce
Prager Krustenbraten mit Braunbiersauce

Auberginenroulade mit Sonnentomaten-Schafskäsefüllung
Gemüse von Brokkoli, Blumenkohl, Erbsen & Möhren

Apfelrotkohl & Rosenkohl
Kartoffelknödel mit Butterbrösel
Kroketten & Schwäbische-Spätzle

hausgemachte Apfelküchle mit Vanille-Sauce
 Cremés aus..

Marzipan | Chocolat
Amarena-Stracciatella | Lebkuchen

LILLET
WILDBEERY

auch alkoholfrei erhältlich

zum Empfang:

Speisenauswahl 



eine Getränkeflat
 von 12.00 bis 15.00 Uhr 

beinhaltet
Softgetränke | Bier | Wein | Sekt | 

Lillet Wild Berry | Caféspezialitäten  
18,00 € pro Person

den 1. , 2. , 3. sowie 4. Advent
von 12.00 bis 15.00 Uhr

31,90 € pro Person
(Kinder im Alter von fünf bis 12 Jahren bezahlen 50%
und Kinder bis vier Jahre sind frei von Berechnung) 

für die Kinder kommt
uns der

Weihnachtsmann
besuchen .. ✨ 

*nur tischweise buchbar!
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